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Intertek Türkiye - Ürün Güvenliğinde 
Güçlü İş Ortağınız
Gıda güvenliği, yalnızca mevzuatlara uyumdan ibaret olmayan; bilimsel gelişmeler, teknolojik 
yenilikler ve küresel beklentiler doğrultusunda sürekli gelişen ve dönüşen stratejik bir alandır. 
Bu dinamik yapıda başarıya ulaşmak ve sektörde sürdürülebilir bir rekabet avantajı elde etmek 
için, doğru bilgiye, güncel uygulamalara ve güvenilir bir iş ortağına ihtiyaç duyarsınız. Intertek 
Türkiye, tam da bu noktada kurumunuzun ve profesyonel yolculuğunuzun yanında yer alır.



Sürdürülebilirlik ve Tedarik 
Zinciri Güvencesi 
Standartları Eğitimleri 

FSC CoC Standardı Bilgilendirme Eğitimi 
Eğitim Tanımı: Orman ürünlerinin (kereste, kâğıt, mobilya vb.) sorumlu bir şekilde yönetilen ormanlardan geldiğini garanti 
eden FSC sertifikasyon sisteminin temel prensiplerini, gerekliliklerini ve zincir of custody (gözetim zinciri - CoC) modelini 
aktaran eğitimdir. Geçiş eğitimi, standarttaki değişiklikleri kapsar.
Eğitim İçeriği:

• FSC'nin Misyonu, Yapısı ve Sertifika Türleri (FSC Forest Management, FSC Chain of Custody)
• FSC Prensipleri ve Kriterleri
• FSC Gözetim Zinciri (CoC) Standardı Gereklilikleri:
• FSC Tanımlı Malzemelerin İzlenebilirliği
• Ürün Etiketleme ve Beyan Kuralları
• Periyodik Hesap Verme Sistemi
• Sertifikasyon Süreci ve Denetim Adımları
• Mevcut versiyondan yeni versiyona geçiş için gereklilikler (Geçiş Eğitimi için)

Eğitim Hedefleri:
• FSC sisteminin amacını ve işleyişini anlamak.
• Bir işletmenin FSC CoC sertifikası almak için yerine getirmesi gereken şartları öğrenmek.
• FSC'ye uygun ürün satın alma, üretme, etiketleme ve satış yapabilmek.
• Standart değişikliklerine uyum sağlamak (Geçiş Eğitimi için).

Eğitim süresi: 8 saat

PEFC CoC Standardı Bilgilendirme Eğitimi
Eğitim Tanımı: FSC'ye alternatif bir uluslararası orman sertifikasyon programı olan PEFC'nin ulusal ve uluslararası şartlarını, 
gözetim zinciri kurallarını ve sertifikasyon sürecini anlatan bilgilendirme eğitimidir.
Eğitim İçeriği:

• PEFC Sisteminin Yapısı ve Ulusal Uyumluluk
• PEFC Orman Yönetimi ve Gözetim Zinciri Standartları
• PEFC İzlenebilirlik Gereklilikleri ve Ürün Beyan Kuralları
• FSC ile PEFC Arasındaki Temel Farklar
• Sertifikasyon Süreci

Eğitim Hedefleri:
• PEFC sisteminin temel prensiplerini ve gerekliliklerini kavramak.
• PEFC'ye uygun ürün yönetiminin nasıl sağlanacağını öğrenmek.

Eğitim süresi: 8 saat 
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Deniz Koruma Konseyi Gözetim Zinciri - MSC CoC Standardı Bilgilendirme Eğitimi
Eğitim Tanımı: MSC, sürdürülebilir av balıkçılığını; ASC ise sorumlu su ürünleri yetiştiriciliğini (aquaculture) 
sertifikalandıran programlardır. Bu eğitim, her iki standardın da "Gözetim Zinciri (Chain of Custody - CoC)" gerekliliklerini, 
sertifikalı deniz ürünlerinin izlenebilirliğini ve etiket kullanım kurallarını kapsar.
Eğitim İçeriği:

• MSC & ASC'nin Misyonu ve Önemi
• Gözetim Zinciri (CoC) Standardının Temel Gereklilikleri
• Sertifikalı ve Sertifikasız Ürün Ayrımı
• Fiziksel Ayrım ve Tanımlı Ürün Yöntemleri
• Miktar Bazlı Hesap Verme Sistemi
• Ürün Etiketleme ve Logo Kullanım Kuralları
• Sertifikasyon ve Denetim Süreci

Eğitim Hedefleri:
• Sürdürülebilir balıkçılık ve yetiştiricilik kavramlarını anlamak.
• MSC/ASC sertifikalı bir ürünü satın alma, işleme, satışa sunma ve etiketleme süreçlerini yönetebilmek.

Eğitim süresi: 8 saat

Su Ürünleri Koruma Konseyi Gözetim Zinciri ASC CoC Standardı Bilgilendirme Eğitimi
Eğitim Tanımı: MSC, sürdürülebilir av balıkçılığını; ASC ise sorumlu su ürünleri yetiştiriciliğini (aquaculture) 
sertifikalandıran programlardır. Bu eğitim; her iki standardın da "Gözetim Zinciri (Chain of Custody - CoC)" 
gerekliliklerini, sertifikalı deniz ürünlerinin izlenebilirliğini ve etiket kullanım kurallarını kapsar.
Eğitim İçeriği:

• MSC & ASC'nin Misyonu ve Önemi
• Gözetim Zinciri (CoC) Standardının Temel Gereklilikleri
• Sertifikalı ve Sertifikasız Ürün Ayrımı
• Fiziksel Ayrım ve Tanımlı Ürün Yöntemleri
• Miktar Bazlı Hesap Verme Sistemi
• Ürün Etiketleme ve Logo Kullanım Kuralları

• Sertifikasyon ve Denetim Süreci

Eğitim Hedefleri:
• Sürdürülebilir balıkçılık ve yetiştiricilik kavramlarını anlamak.
• MSC/ASC sertifikalı bir ürünü satın alma, işleme, satışa sunma ve etiketleme süreçlerini yönetebilmek.

Eğitim süresi: 8 saat 

Non-GMO Standardı Bilgilendirme Eğitimi
Eğitim Tanımı: Ürünlerin genetiği değiştirilmiş organizmalardan (GDO) arındırılmış olduğunu garanti altına alan standardın 
gerekliliklerini, risk değerlendirmesini, test protokollerini ve izlenebilirlik kurallarını anlatan eğitimdir.
Eğitim İçeriği:

• GDO ve Non-GMO Tanımları, Yasal Düzenlemeler
• Standardın Temel Prensipleri ve Sertifikasyon Kapsamı
• Yüksek Riskli İçeriklerin Belirlenmesi ve Değerlendirilmesi
• Test Gereklilikleri ve Kritik Kontrol Noktaları
• Gözetim Zinciri (CoC) ve Dokümantasyon Gereklilikleri
• Ürün Beyanı ve Logo Kullanım Kuralları

Eğitim Hedefleri:
• Non-GMO sertifikasyon sürecinin gerekliliklerini anlamak
• GDO bulaşma risklerini yönetmek ve uygun test stratejileri geliştirebilmek
• Non-GMO iddiasında bulunmak için gerekli izlenebilirlik sistemini kurabilmek

Eğitim süresi: 8 saat 
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Sürdürülebilir Palm Yağı - RSPO Standardı Bilgilendirme Eğitimi
Eğitim Tanımı: Sürdürülebilir palm yağı üretimini teşvik eden RSPO'nun prensiplerini, kriterlerini ve gözetim zinciri 
modellerini (Segregated, Mass Balance, Identity Preserved) detaylı olarak açıklayan eğitimdir.
Eğitim İçeriği:

• RSPO'nun Amacı ve Sürdürülebilirlik Prensipleri
• RSPO Gözetim Zinciri Standardı ve Sertifika Türleri
• Temel, Mass Balance ve Segregated Modellerinin Karşılaştırılması
• İzlenebilirlik, Beyan ve Ticaret Gereklilikleri
• Sertifikasyon Süreci

Eğitim Hedefleri:
• Sürdürülebilir palm yağı tedariği konusunda bilinç kazanmak
• İşletmeler için en uygun RSPO sertifika modelini seçebilmek

• RSPO'ya uygun palm yağı tedarik etme ve kullanma süreçlerini yönetebilmek

Eğitim süresi: 8 saat

Global GAP Eğitimi - CoC Bilgilendirme / Geçiş Eğitimi
Eğitim Tanımı: Global G.A.P. (Good Agricultural Practice), güvenli ve sürdürülebilir tarım uygulamalarını sertifikalandıran 
bir standartlar serisidir. Çiftlik (Farm) eğitimi, üreticilere standardın gerekliliklerini anlatır. Gözetim Zinciri (CoC) eğitimi 
ise, sertifikalı ürünlerin işlenmesi, paketlenmesi ve satışı ile ilgili kuralları kapsar. Geçiş eğitimleri, versiyon değişikliklerine 
odaklanır.
Eğitim İçeriği (Farm - Çiftlik):

• Global G.A.P. IFA Standardı Gereklilikleri (Gıda Güvenliği, Çevre, İSG, Hayvan Refahı)
• Entegre Zararlı Yönetimi (IPM), İlaç ve Gübre Kullanımı
• Dokümantasyon ve Kayıt Tutma

• İç Denetim ve Kendi Kendine Değerlendirme

Eğitim İçeriği (CoC - Gözetim Zinciri):
• Sertifikalı Ürünlerin Ayrımı ve Tanımlanması
• Miktar Dengelerinin Hesaplanması

• Ürün Beyanı ve Etiketleme Kuralları

Eğitim Hedefleri:
• (Farm) Güvenli ve sürdürülebilir tarım uygulamalarını öğrenmek ve sertifikasyon için hazırlanmak
• (CoC) Sertifikalı ürünün tedarik zincirinde bütünlüğünü koruyabilmek ve Global G.A.P. iddiasında bulunabilmek.
• Yeni versiyon gerekliliklerine uyum sağlamak (Geçiş Eğitimi için)

Eğitim süresi: 8 saat

Global GAP Eğitimi - Farm Bilgilendirme / Geçiş Eğitimi
Eğitim Tanımı: Global G.A.P. (Good Agricultural Practice), güvenli ve sürdürülebilir tarım uygulamalarını sertifikalandıran 
bir standartlar serisidir. Çiftlik (Farm) eğitimi, üreticilere standardın gerekliliklerini anlatır. Gözetim Zinciri (CoC) eğitimi 
ise, sertifikalı ürünlerin işlenmesi, paketlenmesi ve satışı ile ilgili kuralları kapsar. Geçiş eğitimleri, versiyon değişikliklerine 
odaklanır.
Eğitim İçeriği (Farm - Çiftlik):

• Global G.A.P. IFA Standardı Gereklilikleri (Gıda Güvenliği, Çevre, İSG, Hayvan Refahı)
• Entegre Zararlı Yönetimi (IPM), İlaç ve Gübre Kullanımı
• Dokümantasyon ve Kayıt Tutma
• İç Denetim ve Kendi Kendine Değerlendirme

Eğitim İçeriği (CoC - Gözetim Zinciri):
• Sertifikalı Ürünlerin Ayrımı ve Tanımlanması
• Miktar Dengelerinin Hesaplanması
• Ürün Beyanı ve Etiketleme Kuralları

Eğitim Hedefleri:
• (Farm) Güvenli ve sürdürülebilir tarım uygulamalarını öğrenmek ve sertifikasyon için hazırlanmak
• (CoC) Sertifikalı ürünün tedarik zincirinde bütünlüğünü koruyabilmek ve Global G.A.P. iddiasında bulunabilmek
• Yeni versiyon gerekliliklerine uyum sağlamak (Geçiş Eğitimi için)

Eğitim süresi: 8 saat
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• Intertek Akademi bünyesinde gerçekleştirilen eğitimler; Genel Katılıma Açık Eğitimler ile Firmaya Özel Eğitimler (yerinde 
veya uzaktan/online) olarak planlanmaktadır.

• Firmaya özel eğitimler, müşteri yerleşkesinde veya uygun bağımsız eğitim alanlarında gerçekleştirilebilmektedir.
• Intertek Akademi kapsamında düzenlenen yerinde ve uzaktan (online) eğitimlerde katılımcı sayısı minimum 5, maksimum 

20 kişi ile sınırlıdır.
• Tüm eğitimler talep doğrultusunda Türkçe veya İngilizce olarak verilebilmektedir.

Aylık eğitim takvimimiz için web sitemizi ziyaret edin veya bizimle iletişime geçiniz! 

Sektöre Özgü Çözümler: 
Her eğitim, spesifik sektör 
ihtiyaçlarına göre 
kurgulanmıştır. 
Uygulamalı Yaklaşım: 
Sadece teori değil; pratikte de 
işinize yarayacak vaka 
çalışmaları ve örnekler. 
Sertifikalı Eğitimler: 
Başarılı katılımcılarımız Intertek 
Akademi tarafından onaylı 
sertifikalar almaya hak 
kazanır. 

Gıda güvenliği, dinamik ve sürekli gelişen bir alandır. Intertek Türkiye, bu 
değişime ayak uydurmanız ve sektörde rekabet avantajı kazanmanız için 
yanınızda. Deneyimli eğitmen kadromuz, güncel eğitim içerikleri ve Intertek 
Akademi tarafından onaylı sertifikasyon olanaklarımızla, kurumunuza ve 
kariyerinize değer katıyoruz. 



Merkez Mah., Sanayi Cad. 
Altındağ Plaza No:23, 34197 
Yenibosna/Bahçelievler/
İstanbul, Türkiye

+90 212 496 46 46

ba.turkey@intertek.com 

intertek-turkey.com 
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